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お湯を沸かすとき、お鍋に蓋をすれば早く沸く。 

また蓋をすれば冷めにくい。 

これは誰でも知ってる省エネ、省コスト対策のひとつです。 

蓋をするだけでガスの消費量は１割もダウンするそうですよ。 

誰もが知ってる省エネ対策でも、多くのお客様をお迎えする 

レストランのバックヤードや厨房では、 

何度も開け閉めする手間や煩雑さ、作業性の悪さから実施できない 

…というのが実情だと思います。 

蓋をしたまま出し入れ出来る、そんな夢のような蓋はいかがですか？ 

嘘みたいなホントの話を可能にする、六助のご紹介です。 



大きさ ：  ４ｃｍ 

形 ：  六角形 

素材 ：  ＰＰ 

耐熱性 ：  １３０℃ 

六助１つだけではどう蓋になるのか見当もつきませんが、 

六助を複数個、お水にバラバラと入れると… 

お水の表面に浮かんで、六角形ゆえ、 

隙間なくきれいに整列するのがお解かり頂けると思います。 

 

これでお鍋に内蓋をした状態となり、 

例えばうどんのテボを入れると自然によけてくれ、 

テボを上げると自分から元に戻り、蓋をしてくれます。 

 

これが蓋をしたまま出し入れ出来る、夢のような蓋の仕組みです。 



水面に隙間なく 

整列します。 

テボを入れると 

自然によけます。 

自分から 

元に戻ります。 



（１）燃料費の節約。 

   特にアイドルタイムに効果があります。 

 

（２）湯気の発生を抑えることにより、厨房環境が改善される。 

   結露によるカビ発生の防止。 

   空調の効率ＵＰ。 → 電気代の節約。 

六助自体は大変小さいですが、その効果は大きいものがあります。 



蒸気の発生を六助で抑えることにより、短い時間で沸騰させ、保温性が良くなるため、 

弱い火力でも高温が維持出来ます。 
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室温  ： 17.8℃ 

水量  ： 13.52ℓ 

１６℃ 

約７０℃ 

約５０℃ 

約６０分 



関東圏立ち食いそばチェーン（約２０店舗 Ｋ社） 

ラーメンチェーン（全国チェーン１２０店舗 Ｉ社） 

うどんチェーン店（全国チェーン Ｋ社） 

他 外食チェーン店 

購入に関するご相談は、お気軽にお寄せください。 

省コスト 

economy 

省エネ 

ecology 

六助 

rokusuke 
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本商品は、特許認証済み商品です。 


